Denominazione: BUCANIERE

Ingredienti:
Acqua, Malto dORZ0O e FRUMENTO, Zucchero per
la rifermentazione, Luppoli e Lievito.

Produzione:

Prodotta e imbottigliata artigianalmente nel birrificio
La Moncera di Impellizzeri Francesca all'interno del
polo produttivo di Montignoso via Nerino Garbuio, snc

Tecnica di produzione:

Ad alta fermentazione, ammostamento, prima
fermentazione e successiva rifermentazione in bottiglia
Stilitaly Tuscani Bionda.

Colore: Biondo

Profumo: Erbaceo

Sapore: Caratterizzato dai luppoli italiani di facile
bevuta il dolce iniziale si trasforma in un tenue

amarognolo.

Abbinamenti gastronomici:
Per ogni momento

Contiene glutine ingredienti allergeni in grassetto
Grado diamaro IBU 96 in aroma

Grado di colore EBC 10

Grado alcolico 5,8°

PH 4,23

Conservabilita: preferibilmente 2 anni dalla produzione

Bottiglie da: Cl. 75 - 5,8% alc./vol..




