Denominazione:
CASTAGNINA

Ingredienti:
Acqua, Malto d'ORZ0O e FRUMENTO, Castagne,
Luppoli, zucchero perla rifermentazione e Lievito.

Produzione:

Prodotta e imbottigliata artigianalmente nel birrificio
La Moncera di Impellizzeri Francesca all'interno del
polo produttivo di Montignoso via Nerino Garbuio, snc

Tecnica di produzione:

Ad alta fermentazione, ammostamento, prima
fermentazione e successiva rifermentazione in bottiglia
Stilitaly Tuscani Aromatica.

Colore: Ambrato -
Profumo: Intenso, affumicato, fruttato. %

Sapore: Deciso con una leggera affumicatura e
un rimando alle castagne in modo delicato
non invasivo.

Abbinamenti gastronomici:
Secondi piatti robusti. Formaggi corposi, dolci secchi.

Contiene glutine ingredienti allergeni in grassetto
Grado diamaro IBU 43

Grado di colore EBC 19

Grado alcolico 7°

PH 4,50

Conservabilita: preferibilmente 2 anni dalla produzione

Bottiglie da: Cl. 50 - 7% alc./vol..




